
L’EXPLOITATION 
Exploitation de 122 ha en agriculture biologique 
3 ateliers se complètent : 
1. Grandes cultures : 81 ha dont 22 ha en luzerne 

et trèfle 
2. Prairie permanente ​41 ha  
3. Bovin allaitant (30 Charolaises et 20 Aubracs) 
4. Légumes de plein champ : 15 ha de pomme de 

terre, 2 ha de potimarron, 70 ares d’oignon et 
1 ha de carotte 

Commercialisation  : 

• Bovins via le groupe Unébio 

• Céréales via la coopérative Dijon Céréales 

• Légumes : vente en circuit-court en majeure 

partie et un peu de vente directe à la ferme. 

Mon exploitation se situe sur la commune 
de Sainte-Magnance, à la bordure du Parc 
Naturel Régional du Morvan. Comme 
beaucoup d’exploitations du secteur, il 
s’agit d’une exploitation de polyculture 
élevage avec des Charolaises. A la 
particularité près que mes parents jadis 
produisaient des légumes en gros. 
Notamment des haricots verts qui étaient 
ensuite vendus à l’hôpital d’Avallon. 
3 ans après ma conversion à l’agriculture 
biologique, en 2009, j’ai décidé de 
relancer cette activité. 
J’ai ainsi recommencé à produire 
modestement des légumes de plein 
champ (pomme de terre principalement). 
Les surfaces ont ensuite progressivement 
augmenté avec une stratégie de 
mécanisation en parallèle. 

Je cherche à diminuer au maximum la 
pénibilité du travail et à produire à des 
coûts bas. Les pommes de terre, les 
oignons, les carottes sont des produits de 
base. Le salaire moyen local, c’est le 
smic! Je dois donc réussir à produire ces 
légumes bio à des coûts minimes afin de 
les rendre accessibles au consommateurs 
locaux. 
Je réfléchis aujourd’hui à de nouveaux 
projets : créer une retenue pour irriguer 
mes légumes, ouvrir une boulangerie 
produisant du pain au levain avec mes 
blés et ceux d’un collègue, passer mon 
troupeau en Aubrac à 100 % et faire de la 
vente directe. 

   Etienne PREVOT, producteur de légumes de plein champ 

« Je ne suis pas un maraîcher. Je fais du plein champ, je me concentre  
sur 4 à 6 cultures et je souhaite produire du bio accessible. » 

Contact :  06 71 39 62 10 - etienneprevot@orange.fr 



ZOOM SUR LES PRATIQUES INNOVANTES 

STRATEGIE DE VENTE ET 

COMMERCIALE 

Livrer un 

produit  

de qualité 

optimale 

LES RÉSULTATS 

DIMENSION TECHNIQUE DES 

LÉGUMES DE PLEIN CHAMP 

Retrouvez les témoignages Innov’Action sur : 
www.bfc.chambagri.fr 

Pour aller plus loin :  
• http://lpcbio.org/references.php 

• http://driaaf.ile-de-
france.agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/PNA_refTech_rappo

rt_final_ChambreAgri2019_cle41e1f1.pdf  

« Pas d’irrigation, je mise sur la résistance 
variétale aux maladies et au sec. 
Je fais une grande surface pour assurer mon 
tonnage en absence d’irrigation. De l’eau 
sécuriserait en effet mes rendements en 
légumes. » 

Nos partenaires financiers 

Vendre 

en gros 

volumes 

Garantir un 

prix 

accessible 

des produits 

 Conditionnement fait le plus tard 
possible pour garantir la qualité du 
produit livré -> conditionné la veille 

ou avant-veille de la livraison.  
Nécessite un très bon débit de chantier.  
 Livraison de 100 % des commandes. 

Ainsi les conditions de livraison et de 
stockage avant la mise en rayon sont 

maîtrisées. Cette stratégie de 
livraison assure aussi un contact 

direct avec les acheteurs. 

Négociation avec les GMS 
pour garantir des prix de 

vente encadrés. 
Objectif : maintenir des 

prix accessibles aux 
consommateurs en 

grande surface. 

Secteur de livraison : Tonnerre, Auxerre, 
Clamecy, Migennes, Semur, Saulieu. 

Clients :  
 Petites, moyennes et grandes surfaces 
 Certains collèges et lycées : La Brosse, 

Paul Bert, Denfert Rochereau 
 Cuisine centrale à Auxerre qui 

approvisionne les crèches, écoles 
primaires, EPHAD 

 Une dizaine de restaurateurs 
 Silo Rouge à Avallon de novembre à 

mars et d’autres maraîchers 
Vente directe à la ferme : très peu. 

« La priorité dans les chantiers est 
donnée aux légumes. Il faut être 
très rigoureux dans le 
semis/plantation et la récolte puis 
le stockage. » 

« Se limiter en nombre d’espèces 
produites : carotte, oignon, pomme 
de terre, potimarron. Un peu de 
navet. 
Les légumes sont intégrés dans mes 
rotations céréalières. Au début non 
mais j’ai vite vu qu’il fallait que je 
rentre cela dans ma rotation 
céréalière : pour assurer une 
rotation longue en légumes (pomme 
de terre tous les 8 ans minimum) ; 
pour bénéficier de la fertilisation des 
légumineuses… » 

« Le chantier d’arrachage arrive le plus 
tard possible car la conservation est 
ensuite meilleure derrière.  
Il faut arracher quand c’est humide  
pour favoriser une bonne conservation. 
Les carottes sont conservées en terre, 
avec un paillage lors d’épisode de gel. » 

Main d’œuvre : 
1 UTH en permanence sur la ferme 
(Etienne PREVOT) et de la main 
d’œuvre en appui lors des chantiers 
de récolte et de conditionnement, 
équivalent à un second UTH en 
cumulé. 
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